
Bauernfrühstück
mit deftigen Bratkarto�eln

40 x 150g / 30 x 250g 

BackofenMikrowelleKombidämpfer

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 x 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

130 °C

ca. 15 - 20 Min.

100 °C

20 - 25 Min.

Hier finden Sie uns:

Mügelner Vertriebs MTK GmbH
Gewerbestraße 1 - 04769 Mügeln

Tel.: 034362 / 44623
Fax: 034362 / 44617

info@mtkk.de
  

Beliebte Convenience Produkte nach 
Rezepturen Hausmacherart,  
die sich durch höchste Qualität und 
hervorragenden Geschmack auszeichnen. 
Herzhaft oder süß, für jeden Geschmack 
ist etwas dabei und für die kleinen Gäste 
unsere leckeren Quarkbärchen. Ob als 
Hauptmahlzeit oder Dessert lassen Sie 
Ihrer Kreativität freien Lauf.
Überzeugen Sie sich von der hochwertigen 
Qualität unserer Produkte.

Genuss!
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Quarkkeulchen
pur oder mit Rosinen

100 x 85g / 50 x 100g / 100 x 100g
Kombidämpfer Mikrowelle Backofen

Eierpfannkuchen
gesüßt oder ungesüßt
1x geklappt / 2x geklappt oder gerollt
50 x 60g / 100 x 60g / 50 x 70g / 40 x 200g

Eieromelett
ungefüllt

50 x 50g / 80 x 80g / 50 x 135g
BackofenMikrowelleKombidämpfer

Gefülltes Eieromelett
mit Spinat oder Champignons

50 x 150g

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 x 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

130 °C

ca. 15 Min.

100 °C

20 - 25 Min.

BackofenMikrowelleKombidämpfer

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 x 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

130 °C

ca. 8 - 10 Min.

100 °C

15 - 20 Min.

Kombidämpfer Mikrowelle Backofen

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

150 °C

ca. 8 - 10 Min.

130 °C

10 - 12 Min.

Kombidämpfer Mikrowelle Backofen

100 x 60g 

Gefüllte Eierpfannkuchen
mit Apfel-/ Kirsch-/ Heidelbeer- oder 
Quarkfüllung
40 x 85g / 80 x 85g / 40 x 150g

800 Watt800 Watt800 Watt

ca. 2 x 2 Min.

130 °C130 °C

ca. 15 Min.

100 °C100 °C100 °C

20 - 25 Min.

vorheizen abdecken

800 Watt800 Watt800 Watt

ca. 2 Min.

Wasser besprühen,
abdecken

150 °C150 °C

ca. 8 - 10 Min.

130 °C130 °C130 °C

10 - 12 Min.

800 Watt800 Watt800 Watt

ca. 2 x 2 Min.

130 °C130 °C

ca. 8 - 10 Min.

100 °C100 °C

15 - 20 Min.

Gefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes EieromelettGefülltes Eieromelett

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

130 °C

ca. 10 Min.

100 °C

10 - 15 Min.

BackofenMikrowelleKombidämpfer

ca. 2 Min. ca. 10 Min.10 - 15 Min.

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

150 °C

ca. 8 - 10 Min.

130 °C

10 - 12 Min.

Kombidämpfer Mikrowelle Backofen

50 x 60g / 100 x 60g / 50 x 70g / 40 x 200g

vorheizen abdecken

800 Watt

ca. 2 Min.

Produkt mit 
Wasser besprühen,
abdecken

130 °C

ca. 6 - 8Min.

100 °C

10 - 15 Min.

Kombidämpfer Mikrowelle Backofen

Gefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte EierpfannkuchenGefüllte Eierpfannkuchen

Kombidämpfer

Gefüllte EierpfannkuchenGefüllte Eierpfannkuchen

Alle Abbildungen sind Serviervorschläge.

Eieromelett

Quarkbärchen
lecker für kleine Gäste


